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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame,
céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

GOUTERS

Confiture

Jus d'orange pur jus

e e e e e e

Haute valeur

T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T s 1
1 LEGENDE 1
[} [}
[} 3 [}
! {Ez’ Produit de saison Agriculture Biologique \/»-;tz-u/ Viande bovine frangaise Marine Engagée @ Produit local !
[} _— [}
1 — . - 1
! @ Plat végétarien ‘\4@/ Viande de porc francais #:2  Label rouge =~ Région ultrapériphérique (hc! Appegf;l::?rrél(é):glne !
i = s |

1

1

. - o @& Indication Géographique . Produits subventionnés par l'aide de . .
e H -
Appellation Origine Protégée @ Protégé (IGP) @ ‘@' I'UE & destination des écoles ﬁ.ﬁ, Volaille frangaise




NATURELLEMENT

Scolarest = LE MENU DE LA SEMAINE _ VAL DE REUIL
SEMAINE PU14 AU1D SEPTEMERE ZDZG ? '

Septembre

LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI

i i
| {
! Carottes rapées vinaigrette H Concombre Bio vinaigrette 6 i Pastéque
1 I
1 I
Y ]
N 1N - O - ) | L |
| o | | | I
| [ 1 , . 1 1 I
I Cordon bleu I I Sauté de boeuf aux oignons I I [
1 I I . . [ 1 Filet de merlu sauce citron !
H Croc fromage ! ! Tortilla aux oignons ! h |
! ! Cacio e pepe ! ! H '
H ! pep ! ! Lasagnes ricotta épinards h I
L S 1

I

I

I

I

I

I

I

I
I

i i I

i i I

i i I

i i I

i i I

i i i

__________________________ 1 1 (Pennes poivrées & grana padano) | i|__________________________ ]I
i i I

i i I

i i I

i i I

i i I

i i I

i i I

i i I

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Sauté de beeuf sauce madere Hachis parmentier

Tortellonis Bio mozzarella sauce
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Provencgale

Purée de chou fleur Bio Semoule

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,

sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame,
céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Sauté de boeuf sauce Vallée d'Auge Saucisse de Francfort

Filet de saumon sauce Vallée d’Auge
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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d'Halloween

S

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustaces poissuri, uiucriae, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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