@
Scolarest
[UGo0T JPARTAGE | Fevici:

VACANCES
SCOLAIRES

=

LE MENU DE LA SEMAINE _
<

OOO
“ SEMATNE DU 06 AU1D JUTLLET 2026

Le fruit et le légume du wois:
Le Welon et ['Aubergine

MARDI MERCREDI JEUDI

ENTREE DU JOUR

[
[
i
\ H Salade brésilienne
Pastéque i
[
[
[

I
i
!
Melon i
I
I
I

PLAT DU JOUR

I
I
I
!
et emmental) :
Mijoté de pois chiches gratiné aux i
I
I
[}

11
[
11
[
i
b (Miel et moutarde)
i
11
[

i : légumes Bio
I

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

1 11
(B | 1
[ H
Riz Bio [ Carottes cuisinées [
1 11
(B | 1
1 11

(salade verte, mais, radis)

Boulettes de soja sauce Dorée

VAL DE REUIL

Kt

MENU VEGETARIEN

O ran g ®  VENDRED]

Salade de coquillettes Bio &
l'italienne

(Mozzarella et tomate)

LAITAGE DU JOUR Biche de cheévre Mimolette i Fromage blanc sucré i
e e Y T T T 4
''''''''''''''''''''''''''''''''''''' e
Jé [ I 11 1
id § ¥ i Ad |

. [ 11 N . , 11 - . 1

DESSERT DU JOUR Abricot . Glace i Crépe Bio sucrée i Prune Flan vanille i

¥ ¥ ¥ i
Il 1 1 I
..................................... T o s O P
i
Pain : Fourré au chocolat Croissant Pain Pain
|
GOUTERS Barre de chocolat ! Jus de raisin pur jus Lait Pate a tartiner Miel
|
|
Compote ! Banane Pate de fruit Fruits secs Abricot
-

Agriculture Biologique

Produit de saison

Produit local

Sk ) .
i/ Viande de porc francais
Y Viande bovine francaise @_{@

Volaille frangaise

8 ufs Plein Ar
Label rouge

Bleu Blanc Coeur

LEGENDE

Appellation Origine
Protégée (AOP)

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Appellation Origine
Controlée (AOC)

w

# Sauce du chef

Haute valeur
environnementale (HVE)

Recette du chef

Région ultrapériphérique
(RUP)

@ Marine Engagée
@ Plat végétarien



Scolarest

VACANCES
SCOLAIRES

LUNDI

od

ENTREE DU JOUR Salade Ducasse
] é%“ p
\ 4 9
T~
Bolognaise

PLAT DU JOUR

Bolognaise de lentilles

4

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

Macaroni Bio

B S

LAITAGE DU JOUR Camembert
1
Vo W
i
DESSERT DU JOUR Velouté aux fruits !
1
i
i

Pain
GOUTERS Pate 2 tartiner

Compote

E
id
'/

Agriculture Biologique

Produit de saison

Produit local

‘%-5/

=

) -4

Viande de porc frangais

Viande bovine frangaise

Volaille francaise

-

XS
<\ o LE MENU DE LA SEMAINE _
o0 S

SEMAINE DU12 AU1TF JUTLLET 2026

Le fruit et le légume du mois:

MARDI

Le Welon et ['Aubergive

MERCREDI

JEUDI

Tomate vinaigrette

Ad

Pasteque

Filet de lieu sauce citron

d

Pizza au fromage

Pommes vapeur persillées

Salade verte & vinaigrette

Petit suisse Bio aux fruits

A B B S

e P e

Vache qui rit Bio

id

fm—————————q

Abricot Tarte Normande

I I

i Pain i Brioche

| I

I 1

! Confiture ! Lait

| I

I 1

! Jus de raisin pur jus ! Prune

LEGENDE

B ceus Prein Air
LR

Bleu Blanc Coeur

Label rouge

®

Appellation Origine
Protégée (AOP)

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Appellation Origine
Contrdlée (AOC)

Haute valeur

environnementale (HVE)

Recette du chef

Sauce du chef

NATURELLEMENT

VAL DE REUIL

'

Z L 2
‘ MENU v:szm?su(\ VENDREDI

Concombres Bio vinaigrette

|

|

I

i ciboulette E=
Y |

i

Réti de porc & cornichon
(Froid)
CEuf dur

Taboulé

Petit beurre

Compote

Abricot

Région ultrapériphérique
(RUP)

Fustn
MARINE

Marine Engagée

@ Plat végétarien
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Scola rest

ERTEE

VACANCES
SCOLAIRES

ENTREE DU JOUR

|

I

I

I

. , i

Tomate Bio et mais i
I

I

I

1

PLAT DU JOUR

Cordon bleu
Croc fromage

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

I I
i i
: Croc lait :
i i
I I
i i
I V- i
! e |
i Liégeois chocolat i
; |
1 I
i
| Pain !
I I
I I
| Miel !
I I
I I
i Cocktail de fruits !

id

Q

Agriculture Biologique

Produit de saison

Produit local

Viande de porc frangais

Viande bovine frangaise

Volaille francaise

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
\\\

< VAL DE REUIL
o SEWMATINE DU 20 AU 24 JUTLLET 2026

Le fruit et le légume du mois:

Le Welon et ['Auberagive MENU VEGETARIEN\

Coramd® i

&\W‘ny

MARDI MERCREDI

jambon

I

1

I

1

1

!

I Gratin de coquillettes Bio au
1

i

i Pasta e Ceci
1

1

(Coquillettes Bio aux pois chiches,
sauce tomate et emmental)

Galette aux céréales
Jus de raisin pur jus

Prune

LY

i i
i i
b i
é : Salade coleslaw :
b i
L i
Il 1

1
1
1
1
1
et i
i
1
1
1

Brookie
(Géteau Brownie-Cookie)

Banane

i 1
1 1
1 1
1 1
1 1
! Confiture !
1 1
1 1
1 1
1 1
- 4

LEGENDE

B ceus Prein Air

&2

Label rouge

Bleu Blanc Coeur

Appellation Origine
Protégée (AOP)

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Appellation Origine
Contrdlée (AOC)

1 1
1 1
1 1
i i
I . 1
i Filet de merlu sauce curry ii
1 1
1 1
1 1
1 1
L

iSalade de pommes de terre estivale;
(Emmental, mais, tomates)

L

!

!

: Petit suisse aromatisé Bio

i

i

I ]
[} 1
i (,3 i i
: Prune :
[} 1
I ]
ety |
! Pain !
] 1
I ]
! Barre de chocolat '
] 1
i i
! Compote !
N S d

Recette du chef

Sauce du chef

Haute valeur
environnementale (HVE)

Pain au lait
Lait

Abricot

Région ultrapériphérique
(RUP)

Marine Engagée

Plat végétarien
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Scolarest
| GOUT PRARTAGE S FRixiHITE |

VACANCES
SCOLAIRES

ENTREE DU JOUR

I
I
I
I
I
|
PLAT DU JOUR ]
I
I
I
I
I
I
[}

T
|
I
|
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT |
I
I
|
I
L

Q
00
o

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
\\\

SEMATINE DU 27 AU 31 JULLLET 2026

&‘w‘s&,g,

MENU VEGéTARIEN\

I
!
LAITAGE DU JOUR ;
I
I
I

|
i
DESSERT DU JOUR |
|
I
|
I

MARDI

Salade pico degallo Bio
(tomate Bio, avocat)

12

I
;
i Goulash de beeuf sauce Paprika
I
I
I
I
I

el

Goulash végétarien au paprika

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
l i
i frits, mais, tomate, avocat)
1
1
1
1
1
H
r
1
1
1
1
1
1

Le fruit et le légume du mois:
Le Welon et ['Auberagive

MERCREDI

Juillet

NATURELLEMENT

VAL DE REVIL

VENDREDI

Roulade de volaille et cornichon
(Euf dur et mayonnaise

Burrito Bowl
(Emince’ de poulet, riz, oignons
frits, mais, tomate, avocat)
Burrito Bowl végétarien
(Haricots rouges, riz, oignons

.+ Parmentier de lentilles gratiné au

Hachis parmentier gratiné au
cheddar
(Purée Bio)

LY

i i
i i
i i
1 1
i Tomate vinaigrette i
1 1
i i
i i
i i

I I
: :
! Semoule Bio !
i i
I I
] I

I
I
E
GOUTERS !
I
I
I
I

Prune Créme dessert vanille
s
Pain : Pain
I
I
Pite & tartiner ! Confiture
I
I
Compote ! Pate de fruit
___________________________ H

Agriculture Biologique

id

Produit de saison

Q

Produit local

Viande de porc frangais

Viande bovine frangaise

Volaille francaise

LEGENDE

CEufs Plein Air
LR

Label rouge

Bleu Blanc Coeur

Appellation Origine
Protégée (AOP)

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Appellation Origine
Contrdlée (AOC)

____________________________ 4
!

!

Petit suisse sucré :

i

i

]

1

]

Chou vanille i

1

]
e
Moelleux au chocolat '

1

]

Jus de raisin pur jus !

1

]

Prune !
____________________________ d

Recette du chef

Sauce du chef

Haute valeur
environnementale (HVE)

Madeleine
Lait

Abricot

Région ultrapériphérique
(RUP)

{

Marine Engagée

@ Plat végétarien




o
Scolarest

PARTASE | PRONIHITE

VACANCES
SCOLAIRES

NATURELLEMENT

VAL DE REUIL

J"’l

= LE MENU DE LA SEMAINE _
N

O
57 SEWATINE DU D3 AU 07 AOUIT 2026

Le fruit et le légume du wois:
La Pruve et le Poivron

Aodt

TN

MENU VEGETARIEN\ MARDI MERCREDI

VENDREDI

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

b4

Saucisse de Francfort
Samoussa aux légumes

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Agriculture Biologique

Produit de saison

Produit local

[
P i
I 11
Petit suisse nature Bio & sucre Petit moulé i Pont I'Evéque Yaourt sucré i i
I 11
i i 5 i
..................................... T O O S |
e . . Vo Gia |
id ihd A ¥ i1 9 |
Abricot : i Nectarine i : Ananas frais : : Glace : : Moelleux au chocolat |
i i i i i
i i i i i
..................................... T g
..................................... |
Fourré fraise 1 Brioche Pain Pain Marbré chocolat
|
Jus de raisin pur jus : Lait Barre de chocolat Miel Lait
i
Compote i Cocktail de fruits Prune Abricot Banane
..................................... 1
LEGENDE
ks . . L Appellation Origine o= Région ultrapériphérique
e Viande de porc francais & CEufs Plein Air Protégée (AOP) Eﬁ Recette du chef il (RUP)
=y . . . b Indication Géographique # .
):;.v;-;/ Viande bovine frangaise @_.‘@ Label rouge Protégé (IGP) Sauce du chef PéChe Péche responsable

Haute valeur
environnementale (HVE)

Appellation Origine

Bleu Blanc Coeur Controlée (AOC)

@ Plat végétarien

Volaille frangaise
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Scolarest

VACANCES
SCOLAIRES

Aot

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

sauce pizzaiolo

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Pain au lait

| 1
1 1
| 1
: :
1 Lait 1
| 1
1 1
| 1
1 1

Agriculture Biologique

Produit de saison

Produit local

b ) i
i Viande de porc frangais
)r;igz_/ Viande bovine francaise

Volaille francaise

)
Estouffade de beeuf sauce pizzai’oloi i
Galette de lentilles et boulgour | '

S0,

200

209 o
o0

o

MARDI

£

0o
i

CEufs Plein Air
LR

Label rouge

Bleu Blanc Coeur

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
\\\

MENU VEGéTARIEN\

oy VY

NATURELLEMENT

VAL DE REVIL

SEMAINE DU10 AU 14 AOOT 2026

gye"‘ny

Le fruit et le légume du mois:
La Pruve et le Poivron

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Stick de mozzarella & sauce
cocktail

11
11
[
Melon : :
|
11
11

Merguez

Merguez végétale Tortilla & ketchup

1
i
Roti de dinde & ketchup :
|
I
|
I
|

Cheesy rice
(Riz Bio et créme au cheddar)

I

I

I

I

I

I

I

5 - ]
i i . i
i i Salade de pommes de terre | !
i i .. i i
i Blé Bio i occitanienne i Salade de farfalles !
i i (Pommes vapeur, tomates, 1 :
i i mayonnaise, herbes de provence) | i
I [} I |
ettt e - e CCCCmmm ol i
P : i P i
| 1 [} Il |
i Croc lait i Petit suisse sucré i Biiche de chévre i
1 [} 11 |
I [} Il |
T & i i
1 il 11 1
i ¢ i i i
E Flan chocolat i | Clafoutis Bio aux péches du chef | ! Glace i
i i 1 i
i i i | i

o T VT T 1

Madeleine ! Pain [ Pain ! Crépe
I 1 ]
Fruits secs i Pate a tartiner i i Confiture i Barre de chocolat
I 1 ]
Banane ! Compote i Jus de raisin pur jus ! Compote
e ————— S, |
LEGENDE

Région ultrapériphérique
(RUP)

Appellation Origine

Protégée (AOP) Recette du chef

Indication Géographique

Protégé (IGP) Sauce du chef

Marine Engagée

@ Plat végétarien

Haute valeur
environnementale (HVE)

Appellation Origine
Contrdlée (AOC)

(%c!




@
Scola rest

ERTEE

VACANCES
SCOLAIRES

Aodt

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

Cordon bleu
Croc fromage

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Sablé chocolat

1

I

I

I

- . I
]us de raisin pur jus :
I

I

I

I

H

/‘E i Produit de saison

Agriculture Biologique

@ Produit local

Viande de porc frangais

Viande bovine frangaise

Volaille francaise

)=

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE

, MENU VEGE'TARIEN\ M ERCREDI

Sauté de boeuf sauce poivre

Palet aux légumes sauce poivre

4

Assiette Libanaise

(Falafels, carottes rapées, tomates,
concombres & sauce au yaourt)

I
Pain ! Croissant
I
I
Barre de chocolat ! Lait
I
I
Compote ! Abricot
b

LEGENDE

Appellation Origine
Protégée (AOP)

B ceus Prein Air

Indication Géographique

#:3  Label rouge Protégé (IGP)

Appellation Origine

Bleu Blanc Coeur Controlée (AOC)

o, Le fruit et le
$ ’ ‘a La Pruve et le Poivron

NATURELLEMENT

= VAL DE REUIL

SEWMATINE DU1TF AU 21 AOOT 2026

légume du mois:

JEUDI VENDREDI

Salade Brésilienne
(radis, mais, salade)

T i
i Pain ! Pain
[} 1
1 ]
i Confiture ! Péte A tartiner
1 1
1 ]
i Banane ! Cocktail de fruit
B D o o o o o  — — ——————————————— -
r@) Recette du chef Région ultraperlph?F;lgllJ:;
# Sauce du chef Marine Engagée

Haute valeur m' Plat végétarien
environnementale (HVE) i 9
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Scolarest - LE MENU DE LA SEMAINE _
\\\

['G0UT [ PARTARE | Pt | OOO VAL DE REUIL
o

2090
x>

SEWMATINE DU 24 AU 28 ACUT 2026 .

Aoat [/
VACANCES " Le fruit et le légume du mois: ‘ ’ ] !ty
SCOLAIRES La Prave et le Poivron % MENU VEGETARIEN §

MARDI MERCREDI JeuDl G s sam b ® VENDRED]

1Y

Carottes rapées Bio mimolette

[P S
| Y

Saucisson a 1'ail et cornichon

ENTREE DU JOUR

(Euf dur et mayonnaise

[ 1
[ 1
[ 1
[ . i
Melon i Concombre vinaigrette i
[ 1
[ 1
[ 1
11 1

-

1
I
1
. i . . .
Saucisse de Francfort i Réti de dinde et mayonnaise
Tortilla i (Euf dur et mayonnaise
oy
1
1
4

I
I
I
I
I
|
PLAT DU JOUR ]
I
I
I
I
I
I
[}

1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
| o L i i
i Risotto aux petits pois et grana i | L. i
i P P 8 i i Tortellonis Bio mozzarella sauce |
N H padano i i
i i i
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |
1 [ |

CTITITITITITITITITITITITITITITITT e . Napolitaine i
T i (Riz Bio) P !
! ; i
| | i
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT | Courgettes Bio au gratin Salade de pétes Blé aux poivrons i i
I H H
[} I
| i ?/ i
I I
L et i e O o bt i
ettt 1 T T e /T ettt T e T 1
I I [} I I [ 1
] H H H !
LAITAGE DU JOUR i Coulommiers P Petit suisse sucré Vache qui rit o Yaourt aromatisé i Carré de I'est !
i i i i i
et e e e e e e P PP U o
S 1
[y [ m [ 11 1
o4 i i Y | i ]
DESSERT DU JOUR i Prune P Beignet a la framboise H Flan Bio nappé caramel i Péche P Glace :
I
I i i i i i
: 1 11 [ 1
S | [T T T T T T T e e |
| Pain ! Brioche ! Pain i Madeleine ! Pain
I I [} 11 1
I I I 11 1
GOUTERS | Miel ! Lait ! Confiture i Barre de chocolat ! Péte A tartiner
I I I 11 1
I I I 11 1
i Abricot ! Compote ! Banane i Prune ! Jus de raisin pur jus
b H b S o
LEGENDE
. . . i ) . . Appellation Origine o= Région ultrapériphérique
Agriculture Biologique L] Viande de porc frangais & CEufs Plein Air Protégée (AOP) M) Recette du chef =4 (RUP)
. . ) . . b Indication Géographique # ) .
¢ y
‘Ei Produit de saison Viande bovine frangaise @_‘% Label rouge Protégé (IGP) Sauce du chef Marine Engagée
. . . . Appellation Origine Haute valeur @ J
@ Produit local Volaille francaise Bleu Blanc Coeur Controlée (AOC) environnementale (HVE) Plat végétarien




