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Saucisse de Francfort
Omelette

Sauté de beeuf sauce Ranch
Boulettes de soja sauce Ranch

Yaourt aromatisé
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergéenes su:vants ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame,
céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Pain au lait
Barre de chocolat

Jus de raisin pur jus
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Nuggets de volaille & ketchup
Omelette

Galette de pois chiches sauce
Parmentier de poisson
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Gratin malin de riz et de P arbecue

chef B

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Réti de porc froid & ketchup
i Salade de pommes de terre aux

Sauté de beeuf sauce forestiére

| dés d'emmental et aux oignons | Risotto aux champignons

rouges

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptlbles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Crousty de poulet & ketchup
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris Iactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,

sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Salade Grecque Bio

(Tomate Bio, olives noires, féta)

Salade coleslaw

Bolognaise Calamars a la Romaine sauce

Bolognaise de lentilles
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame,
céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten,
sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.
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